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Heinz und Simone Hegers verwohnen im »Stilleben«

Oase der Gastlichkeit
direkt am Kurpark

ehn Jahre nach seiner Eréffnung gilt es

bei vielen immer noch als Gjlaim-
lipp: Das HotelRestaurant »Stilleben« in
3ad™ Winnenberg. Stilvolles Ambiente,
reundlicher Service, kulinarische Gaumen-
<itzel mit markifrischen Zutaten aus der
shantasievollen Kiche von Heinz Hegers
ind dazu noch der passende Wein - das
illes lasst einen Besuch im »Stilleben«
edes Mal zu einem unvergesslichen Erleb-
iis werden. Ein bekannter Hotel und

- Bevor der gebiirtige Wiin-
1enberger:das ‘Restaurant anr
Mirz 1994 mit seiner

2.
Thefrau eroffnete, sammelte
sr zehn Jahre bei bekannten
Rochen in  verschiedenen
iestaurants in Deutschland
ind der Schweiz Erfahrungen
- darunter auch bei Stern-
tkoch Manfred Schwarz im
Jeidesheimer Hof. Den hat er
ws mehreren Grilnden in
futer Erinnerung: Zum einen,
veil er dort beim ehemaligen
{anzler-Koch den berithmten
sPfalzer Saumagen« fiir Eng-
ands Eiserne Lady Maggie
Chatcher zubereitet hat. Zum
indern, weil er hier seine
weutige Ehefrau Simone ken-
1en lernte, die dort als
tezeptionsleiterin arbeitete.
Gemeinsam  kehrten sie
991 ins Aatal zuriick. =Bad
Ninnenberg und sein
Jmland sind so schon, der
ast findet hier Natur in
wspringlicher Form, viel zu
wenig Menschen kenmen die
segend genauers, schwarmt
Jeinz Hegers. Von seinen
fltiern iibernahmen er und
wine Frau das »-Haus Raben-
tamp« am Hoppenberg, eine
’ension garmi. Sie machten
laraus das »Parkhotel
degers« mit neun gemiitli-
hen, komfortabel ausgestat-
eten Zimmern, teils mit Blick
wf den idyllischen Kurpark.
Jank der reizvollen Umge-
ung ist das Hotel ideal fir
fouristen oder Tagungen -
md fiir Feinschmecker, die
ach im hauseigenen Restau-
ant verwohnen lassen und
lanach nicht mehr nach
Jause fahren wollen.

Daver-Favoriten

Das Restaurant verfugt
iber 50 Plitze und ist auch
iir Firmen- und Familienfei-
n bestens geeignet. Dazu
verden die Tische von Simone
Jegers immer wieder liebe-
oll neu dekoriert.

Weil der Restaurant-Chef
licht nur das Kochen, son-
lern auch die Abwechselung
iebi, fithrte er bald die Spezi-
ilititen-Wochen ein: Kulina-
1sche Kostlichkeiten aus Asi-
m, Frankreich, Italien oder
Jsterreich kamen bel den
sasten super an. Zu den Dau-
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-er=Favoriten auf der Karte
zidhlen auch die Rehniisschen
mit Mandelkruste, das legen-
dire Selleriepiiree, das heil
geliebte Rinderfilet mit Senf-
Zwiebelkruste, die unerreicht
leckeren von Hand geschab-
ten Spitzle, das hausge-
machte Karamel-Eis und die
kostlichen Fisch-Kreationen,
fiir die das »Stilleben«
bekannt ist.

»Die Nordsee-Seezunge ist
einfach ein Gedicht«, »Wir
schwarmen noch immer von
diesem Super-Essen in Eurem
Stilleben« oder =Ein echter
Geheim-Tipp! Wohlfithl-At-
mosphére und feines Essen in
einem guten Preis-Leistungs-

leckere Dessertzauberei

dem House
mousse und frischen Beeren.

Verhiltnis« loben begeisterte
Besucher im Géastebuch der
hauseigenen Homepage.
Wenn die Gaste sich gut
bedient fithlen und am Ende
mehr als zufrieden nach
Hause gehen, ist das fur
Heinz und Simone Hegers das
Schémste an ihrem Beruf. »Ich
michte die Seele der Leute
bertihren«, erklart der 38-
Jahrige. Wenn die Zeit es
erlaubt, setzt sich das Ehe-
paar Zu spater Stunde auch
gerne mal zu seinen Stamm-
gasten und plaudert aus dem
Nahkistehen. Einige lieben es
auch, sich vom Kichenchef
ein Uberraschungs-Ment zau-
bern zu lassen.
Um seinen

Gisten ein

aus

: Schokola-
dentiirmchen gerullt mit Nougal

Restaurantfihrer feierte das »Stilleben« im
als eine »erfreuliche Entde-
ckung«. Da hief3 es: »Zehn Auvtominuten
von Paderborn entfernt, am Kurpark gele-
gen, fihren Heinz und Simone Hegers
einen Befrieb, der sich aus einfachen
Anféngen, einem Café mit Zimmern, zu
einer Oase der Gastlichkeit entwickelt hat.
In der Person von Heinz Hegers steht hier [
ein Kénner am Herd, der keine kulinari-
schen Wiinsche offen lasst.«

unverfilschtes Geschmackser-
“lebnig bieten zu konnen, ver-

wendet Heinz Hegers nur
marktfrische Zutaten, wenn
moglich aus natiirlichem
Anbau. Auch das Fleisch
stammt immer aus bekannten
Guellen. Schwein und Rind
kommen wvon der Familie
Mause aus Fiirstenberg, die
Kaninchen von Onkel Josef.

Erlebnis-Kochen

»Bei dieser Gelegenheit
mochte ich auch den vielen
Jagern danken, die uns regel-
mabig mit frischem Wild aus
heimischen Wildern belie-
fern«, ergidnzt der Restaurant-
inhaber, Seine Leidenschaft
fiirs Kochen teilt er gerne mit
andern: Seit Jahren bietet er
unter dem Motto »Kochen mit
Freunden« am Wochenende
Erlebnis-Kochen fiir kleine
Gruppen an. In lockerer
Atmosphére dirfen die Teil-
nehmer unter fachkundiger
Anleitung schnippeln, brut-
zeln und am Ende schlemmen
—- jedes Mal ein Riesenspal fiir
alle Teilnehmer.

Inzwischen kann man die
gute Kiiche auch in den eige-
nen vier Winden genieflen:
mit dem Partyservice »Stille-
ben mobil« und dem rustika-
leren Ableger, dem »Spanfer-
kel-mobil«. Den AuBer-Haus-
Service will das Ehepaar
Hegers in Zukunft noch wei-
ter ausbauen: »Front cooking«
heit der neue Trend, bei dem
leckere und unkomplizierte
Gerichte mit einer mobilen
Kiiche vor den Augen der
Géaste zubereitet werden. Ein
spezielles Air-Clean-System
sorgt dafir, dass keine
Geruchshelistigung entsteht.
S0 kann die mobile Kiiche
sowohl im Haus als auch im
Garten eingesetzt werden -
ein Hit bel jeder Party.

Ein heiler Tipp nicht nur
fir alle, die das »Stillebens
noch nicht kennen: Als Jubi-
laums-Schmankerl gibt es im
April Sauerlinder Rehragout
mit Pilzen, Preiselbeeren und
hausgemachten Spitzle fur
nur 999 Euro. Weitere Infos
unter Ruf 02953/83 49 oder
im Internet.

@ www.parkhotel-hegers.de
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Heinz und Simone.
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rs mit ihren drei Kindern Laura, Lean-
iliire Atmosphare wissen viele
atzen.
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